
P R E M E Z C L A  (Con Semillas)


P a r a  B i z c o c h e r í a,  G a l l e t i t e r í a,  y  G r i s i n e s

	Formulación
	
	Modo de Uso

	Premezcla
	10 Kg
	
	· Colocar todos los ingredientes en la amasadora y amasar hasta obtener una masa uniforme.

· Pasar por la sobadora 4 vueltas y dejar descansar 1 hora.

· Repetir el proceso y armar de acuerdo al producto a elaborar, estibar y dejar puntear

· Cocinar a 240 0C durante 12 minutos aprox. 

	Harina 000
	10 Kg
	
	

	Levadura
	150 Grs.
	
	

	Agua
	8 a 10 Lts.
	
	

	Materia Grasa
	2.400 a 2.500 Kg
	
	


	Ingredientes
	
	Recomendaciones Útiles


	Harina 000, Sal, Gluten, Azúcar, Acido Ascórbico, ADA, Alfa amilasa Fungal, Conservantes Semillas, Lino, Sésamo Integral, Chía. (Propionato de Calcio).
	
	· Ajuste las cantidades de agua y materia grasa dependiendo de la receta a realizar
· Ante cualquier duda consulte a nuestro departamento técnico

	RNE:      02 – 033938

RNPA:   Expte. 8992 – A - 2002

INDUSTRIA ARGENTINA
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